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1 Chips 40 / 15 15 15 10 3 2 100

2 Pâtés et rillettes appertisés 40 / 15 15 15 10 3 2 100

3 Crèmes dessert longue conservation 50 / 10 10 15 10 3 2 100

4 Riz IGP

5 Féculents et autres BIO

6
Plats cuisinés individuels réchauffables au four à 

micro-ondes
35 / 15 20 15 10 3 2 100

7 Huiles de graines

8 Huile d'olive

9 Assaisonnements et épices 45 / 15 15 10 10 3 2 100

10 Divers épicerie 50 / 10 15 15 5 3 2 100

11 Pain à température ambiante 35 / 15 15 20 10 3 2 100

12 Barres énergétiques BIO 40 / 15 15 15 10 3 2 100

2 100

3 2 100

40 / 15 15 15 10 3

30 10 15 15 15 10

Annexe 3 au règlement de consultation 

Appel d’offres ouvert

DCE n°2026-0128/EdA-DA/ du 03/02/2026

Fourniture d'épicerie au profit des clients du dispositif "Vivres Métropole"

Critères et sous-critères de notation des offres 

N° lot Désignation

Critère 1 - Prix Critère 2 - Valeur technique de l'offre 
Critère 3 - Achats 

responsables

TOTAL


